SOPHIA

PARA COMPARTIR, BRINDAR
Y DISFRUTAR.

PARA GRUPOS HASTA EL
DE 12 A 20 PERSONAS 31 DE DICIEMBRE



EMPEZAMOS CON
ICONOS DELACASA

Croqueta Ilqwda del SOphla

Premio a la Mejor Croqueta de Jamon de Teruel 2025.
w Empanadilla ar’gen{:ina o

Tomate rosay su smfonla _
con mozzarella aguacate fruta estaC|onaI y aceite negro del BaJo Aragon.-

UN TOQUE DE NUESTRA
CREATIVIDAD REBELDE

Ravioli de duxell de setas’
con salsa de trufa g nube de parmesano

SEGUIMOS CON UN |
PLATO CON CARACTER

Lagarto |ber|co
marmado en. su adobo 48h y serV|do con: patatas panadera

£ Y TERMINAMOS CON,
ALGO QUE NUNCA F'ALLA

Nuestra tarta de queso
de Idlazabal ahumado.

Vino, pan y agua incluidos.

MENU 1 0 €

por persona



EMPEZAMOS CON
ICONOS DE LA OASA

Croqueta Ilqwda del Sophla

Premio a la Mejor Croqueta de Jamon de Teruel 2025

Carpaccm de plcanha_ '
: madurada?d.uran'te 45 dias.

“UN TOQUE DE NUESTRA -
' CREATIVIDAD REBELDE

Ravioli de duxell de setas
con salsa de trufa y nube de parmesano

‘ Brioche de salmon |
osmotlzado 3 Ia remolacha con huevo frito de codornlz

5 SEGUIMOS CON DOS
PLATOS OON OARAOTER

_ " Dados de suprema de merluza
_-albardados en guanciale, con parmentler de patata y salsa de carabmeros.°

: Tatakl de vaca
- madurado 30 dlas acompanado con patatas panadera

Y TERMINAMOS OON
ALGO QUE NUNOA FALLA

‘-J

\ Nuestra tarta de queso .
: de Idlazabal ahumado.

~_ Vino, pan y agua incluidos. . - -

MENU 2 50 €

por persona



Estas Navidades vive una experiencia

ENTRE EL TAPEO

Y LA ALTA GOCINA

Puedes reservar llamando al
Q76 23 43 76

O mandanos un correo a
info@sophiagastro.com
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